La Presqy’ile..

Saint Valentin 105€/pers

Amuse Bouche
Le céleris en douze déclinaisons
La Saint Jacques choux fleur, combava, sarrasin
Le rouget poireaux, agrumes
Le paleron de veau topinambours, jus réduit au xéres
Pré dessert
Chocolat-agrumes Macaé 62%, fleur d'oranger, kumquat, mandarine

Le “Tout Vanille” créeme anglaise fumée, sorbet et caramel

Notre carte est élaborée en collaboration par notre chef de cuisine Hugo Lamboulé

et notre cheffe patissiére Mélanie Macia

Toute I'équipe du restaurant La Presqu'ile vous souhaite un agréable moment



	La Presqu’île… 
	et notre cheffe pâtissière Mélanie Macia 


